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六本木焼肉Kintan



付則 : 厚生労働省�『生食用食肉の衛生基準』�のガイドライン詳細
≪店舗≫

生食用食肉を調理する、まな板及び包丁等の器具は、専用のものを用いている

まな板、包丁は、清潔で衛生的な洗浄消毒が容易な不浸透性の材質である

調理は、トリミングを行った後に行なっている

手指又は器具が汚染されたと考えられる場合には、その都度洗浄又は洗浄消毒を行なっている

器具の洗浄消毒は、83℃以上の温湯により行っている

手指は、洗浄消毒剤を用いて洗浄している

生食用食肉の温度が10℃を越えることのないよう調理している

保存は冷蔵庫4℃以下、冷凍庫−18℃以下となるよう温度管理を行っている 実施済み	
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